PARECER PARA A PROPOSTA DE REGISTRO DO MODO DE FAZER QUEIJO
SERRANO

Este parecer para a proposta de registro do Modo de Fazer Queijo Artesanal Serrano foi
elaborado a partir da documentagdo existente no Processo Administrativo Eletronico n°
20/1100-0000366-5, aberto em 17/03/2020 no IPHAE, contendo: Legislagio; Documentos
produzidos durante o processo; Lista de referéncias bibliograficas e documentais que
embasam a demanda; Ficha 1 - Mapeamento; Informagio n® 117/2022, sobre a Analise das
fichas referentes a Fase 1 do Inventario, denominada “Mapeamento”, e do pedido de
prorrogagéo do prazo para finalizagéo do inventario por parte dos proponentes; Transcri¢io
das entrevistas com os detentores; Ficha 3A - Identificagio — Saberes.

A solicitagdo de Registro deu-se a partir de demanda popular, tendo como requerentes:
Associagdo dos Produtores de Queijo Leite dos Campos de Cima da Serra -
APROCAMPOS, Associagdo dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano e demais
estabelecimentos de produtos de origem animal de S3o Francisco de Paula- RS -
APROSAOCHICO; Associagdo dos Produtores de Queijo e Derivados do Leite de
Jaquirana e Cambard do Sul — APROJAC. A solicitagdo de Registro, a documentagio
sobre o bem cultural e as declaragdes de anuéncia assinadas pelas associagdes,
representantes dos detentores do bem cultural, foram produzidas por agentes da Emater-
Ascar e da UFRGS, de acordo com a IN Sedac/Iphae 01/21.

Quanto a area geografica, abrange 18 municipios em SC e 16 municipios no RS, se
inserindo total ou parcialmente nos territorios dos municipios catarinenses de: Anita
Garibaldi, Bocaina do Sul, Bom Jardim da Serra, Bom Retiro, Campo Belo do Sul, Capao
Alto, Cerro Negro, Correia Pinto, Lages, Otacilio Costa, Painel, Palmeira, Ponte Alta, Rio
Rufino, Sdo Joaquim, Séo José do Cerrito, Urubici e Urupema. No Rio Grande do Sul,
total ou parcialmente nos territérios dos municipios de Vacaria, Bom Jesus, So José dos
Ausentes, Cambard do Sul, Campestre da Serra, Caxias do Sul, Ipé€, Jaquirana, Monte
Alegre dos Campos, Muitos Capdes, Sdo Francisco de Paula, Esmeralda, Pinhal da Serra,
André da Rocha, Lagoa Vermelha e Capdo Bonito do Sul. A érea total da IG Campos de
Cima da Serra € de 34.372 km?2.

Destaca-se a Indicagdo Geogréafica na modalidade de Denominag@o de Origem (IG/DO)
para o queijo artesanal serrano, provenientes da Regido Campos de Cima da Serra de SC e

RS, sendo a primeira IG nessa modalidade para queijos nacionais.



O Dossi€ apresenta importantes referéncias historicas, aborda as origens do queijo
serrano, aspectos geograficos e ambientais (condi¢des edafoclimaticas), importancia
socioecondmica, grupos étnicos e sociais envolvidos na produgao, entre outros, sendo que
na Ficha 37 - Identificagdo - Saberes, no item 2, apresenta a técnica de produgéo do queijo
e saberes associados.

Demonstra o vinculo dos produtores com o territério e com a identidade cultural, presente
na memoria coletiva destes detentores (produgdo do queijo serrano associada as
atividades tropeiras).

Conforme consta, o queijo serrano vem sendo produzido de forma ininterrupta, em maior
ou menor volume, na grande maioria dos estabelecimentos rurais, seja para o consumo
familiar ou destinado ao comércio. O modo de fazer (saber-fazer) foi transmitido através
das geragdes, apresentando pequenas alteracdes devido as adaptagdes tecnologicas.
Segundo o Parecer Técnico N°007/2024/IPHAE, o Modo de Fazer Queijo Artesanal
Serrano teve inicio h4d mais de dois séculos, junto com o estabelecimento das primeiras
fazendas na regido dos Campos de Cima da Serra. A produgdo do queijo serrano surgiu
concomitantemente com a atividade pecudria de corte extensiva na regido, empreendida
por colonos portugueses.

O Parecer Técnico do IPHAE faz uma andlise aprofundada evidenciando que o Modo de
Fazer Queijo Serrano é um bem cultural imaterial, sua importdncia social e
econOmica,assim como, a relevancia de seu reconhecimento como Patrimonio Estadual.
Desse Parecer Técnico, ressaltam-se os fatores que representam riscos e a reprodugio das
medidas de salvaguarda sugeridas no inventario:

Representam riscos: plantagdes de soja nesta regifio, pois a preservagdo da paisagem dos
Campos de Cima da Serra é importante para garantir a sustentabilidade do produto queijo
serrano, visto que suas caracteristicas ou especificidades sfo atribuidas a técnica de
produgdo artesanal aplicada sobre matérias-primas locais (pastagens e gado de corte)
adaptadas as caracteristicas geograficas e ao clima dos Campos de Cima da Serra;
diferentes formas de aplicagéo da legislacdo pelos diferentes fiscais de cada municipio,
assim como, o obstaculo financeiro de investimento em novas infraestruturas adequadas
as exigéncias sanitarias representam empecilhos para os produtores de Queijo Artesanal
Serrano. Atenta para o fato de que as barreiras produtivas podem restringir o bem cultural
aos produtores com mais capital politico e econdmico, ameagando seu papel

socioecondmico relacionado a subsisténcia de pequenos produtores, bem como o seu



significado, pois pode converter o queijo serrano em umproduto gourmet, de consumo
restrito.

Reprodugdo das medidas de Salvaguarda sugeridas no inventario: EIXO 1 —
MOBILIZAGCAO SOCIAL E ALCANCE DA POLITICAL.1. Mobilizagdo e articulagdo
de comunidades e grupos deDetentores: a) Realizar oficinas sobre Patrimdnio Cultural
(enfatizando o Modode Fazer Queijo Artesanal Serrano) com as associacdes de
produtores de queijo artesanal serrano, com o objetivo de fortalecer a autonomia dos
detentores para a gestdo do patrimonio e estabelecer um vinculo de apoio entre o IPHAE
e os detentores; 1.2. Articulagdo institucional e politica integrada: a)Realizarreunides com
representantes de institui¢des de fiscalizagdo sanitaria de alimentos dos municipios dos
Campos de Cima da Serra para discutir pardmetros de fiscalizagio de queijarias, levando
em consideragdo o Registro do Modo de Fazer Queijo Artesanal Serrano, buscando
reduzir as diferengas entre os parametros exigidos por cada municipio; 1.3. Pesquisas,
mapeamentos, inventdrios; participativos (com inclusio de pessoas oriundas dos
universos pesquisados nas equipes): a) Entrevistar produtores nio abordados pelo
processo de inventariagdo pré-registro, sobretudo produtores dos municipiosmenores dos
Campos de Cima da Serra e produtores cujos marcadores sociais de diferenciagfo
escapam a norma hegemonica (negros, mulheres, etc.), almejando ampliar o processo de
documentagéo e identificagdo do bem cultural, assim como ampliar o alcance das
politicas publicas de patrimonio cultural para mais detentores. EIXO 2 - GESTAO
PARTICIPATIVA NO PROCESSO DE SALVAGUARDA 2.1 Apoio a coletivo
deliberativo e elaboragdo de Plano de Salvaguarda: a) Fortalecera presenca das
associagdes de queijeiros existentes nos municipios menores dos Campos de Cima da
Serra por meio do apoio a organizagdo de reunides, para que as politicas de salvaguarda
alcancem os detentores em sua totalidade; 2.2. Formagdo de gestores para a
implementagéo e gestdo de politicas patrimoniais; a) Realizar oficinas sobre Patrimonio
Cultural (enfatizando o Modo de Fazer Queijo Artesanal Serrano) com representantes de
diferentes secretarias dos diferentes municipios (cultura, educag@o, turismo, cidadania,
etc.), para aperfeigoar a compreensdo e o desempenho dos poderes publicos para a gestdo
do bem Registrado. EIXO 3 — DIFUSAO E VALORIZACAO - 3.1. Difusdo sobre o
universo cultural do bem Registrado: a). Organizar e publicar dossié de Registro do
Modo de Fazer Queijo Artesanal Serrano como Patrimdnio Cultural do Rio Grande do
Sul, ressaltando informagdes levantadas durante o trabalho de campo do processo de

inventariacdo acerca de minorias sociais (negros e quilombolas) como detentores do bem



cultural, visando a difundir informagBes sobre o bem cultural registrado;3.2.
Constitui¢fo, conservagéo e disponibilizagio de acervos sobre o universo cultural do bem
Registrado: a) Organizar e socializar a base documental sobre 0 Modo de Fazer Queijo
Artesanal Serrano, tanto no que diz respeito & documentagdo produzida para obtengdo da
Indicagdo Geografica, quanto a produzida para o Processo de Registro como Patriménio
Cultural, visando possibilitar o acesso & informagdo para o publico em geral; 3.3. A¢éo
educativa paradiferentes piblicos: a) Desenvolver a¢des de Educacio Patrimonial sobre o
Modo deFazer Queijo Artesanal Serrano nos municipios dos Campos deCima da Serra
(exposi¢des, semindrios, entre outros) envolvendo osequipamentos culturais desses
municipios, almejando difundir obem cultural entre diferentes publicos; b) Inserir o
Queijo Artesanal Serrano nos programas de alimentagfoescolar, o que contribui com a
inser¢do econdmica dos produtores eo fortalecimento do vinculo sensorial e afetivo das
novas geragdescom o bem cultural; 3.4. Editais e prémios parainiciativas de salvaguarda:
a) Estimular a criagdo de Sistemas Municipais de Cultura em todosos municipios dos
Campos de Cima da Serra, para que cadamunicipio implemente seu Fundo Municipal de
Cultura comdirecionamento de verba para os Patrimdnio Culturais reconhecidosna
regido; b) Abrir editais e prémios, em nivel estadual, especificamente parabens culturais
Registrados, para que os detentores dos bensculturais acessem verbas publicas para
desenvolvimento de projetosvinculados ao Patrimdnio Cultural que vivenciam; 3.5.
Planejamento para aampliacdo de mercadocom beneficio exclusivodos produtores
primdriosdos bens culturaisimateriais: a) Apoiar a participagdo em feiras, exposicdes,
colocagdo em pontosde venda, a fim de ampliar o mercado dos produtores de
QueijoArtesanal Serrano; b) Desenvolver selo que destaque o titulo de Patrimonio
Culturallmaterial do Rio Grande do Sul a ser utilizado pelos produtores emseus rétulos, a
fim de destacar o valor simbolico do produto e abrirmercado para o produto; ¢) Divulgar
nas midias oficias do governo do Estado o QueijoArtesanal Serrano € os eventos a ele
relacionado, com o objetivo depromover o bem cultural e aumentar seu potencial
econémico.EIXO 4 — PRODUCAO E REPRODUCAO CULTURAL - 4.1. Transmissdo
desaberes relativos ao bemcultural Registrado: a) Promover aulas/eventos nas escolas dos
municipios dos Camposde Cima da Serra sobre o Modo de Fazer Queijo Artesanal
Serrano,de modo a estimular a apropriagdo do bem cultural pelas novasgeragdes; 4.2.
Apoio as condi¢desmateriais de producdo dosbens culturais Registrados; a) Criar linhas
de financiamento especifico para compras deequipamentos e construgdo de

microqueijarias, visando a adequar asmicroqueijarias as normas de fiscalizagdo sanitaria e



a Lei Estadualn® 14.973/2016, que dispde sobre a produgéo e a comercializagdo doqueijo
artesanal serrano no estado do Rio Grande do Sul, mas semabolir aspectos tradicionais da
produgdo (materiais e técnicos)considerados relevantes pelos produtores.4.3. Atengédo a
propriedadeintelectual dos saberes edireitos coletivos: a) Realizar oficinas sobre a
Indicagdo Geografica espécieDenominagdo de Origem Campos de Cima da Serra para o
QueijoArtesanal Serrano com os produtores e com representantes daadministragio
municipal, para aperfeigoar a compreensdo sobre osefeitos e potencialidades da Indicagio
Geografica para a regido; 4.4. Medidasadministrativas e/ou: a) Mediar relagdo com as
institui¢oes de fiscalizago sanitaria dealimentos dos municipios dos Campos de Cima da
Serra paraadequar os pardmetros de fiscalizagdo de queijarias aos aspectostradicionais da
produgdo (materiais e técnicos) consideradosrelevantes pelos produtores.

A proposta esta em conformidade com a Lei n® 13.678, de 17 de janeiro de 2011, que
dispde sobre o patriménio cultural imaterial do Estado do Rio Grande do Sul, atualizada
pela Lei n® 14.155, de 20 de dezembro de 2012 e regulamentada pelo Decreto n° 54.763,
de 17 de agosto de 2019.

Dessa forma, recomendo a CAdmara Tematica do Patrimdnio Cultural Imaterial do IPHAE

a aprovacdo dessa proposta de registro.

Porto Alegre, 28 de agosto de 2024

U Qeg Qusi, Bk

Valeska Conti

Membro da CTPCI, representante do Colegiado Setorial de Memoria e Patrimonio RS



